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MITIGAZIONE DI TOXICANTS DA 
PROCESSO IN PRODOTTI VEGETALI 

Mantenere la salute 
mangiando
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Chiedi al tuo microbiota



INNOVATION HUB FOR HEALTHY FOOD

LA SALUTE VIEN MANGIANDO

Tecnologie 
non termiche 
per la produzione 
di alimenti 
vegetali ’Healthy’.

MARTEDÌ 6 MAGGIO MERCOLEDÌ 7 MAGGIO GIOVEDÌ 8 MAGGIO
ORE 10.00 – 11.00

Strategie  di mitigazione 
di composti tossici derivanti da 
processo in prodotti vegetali.

ORE 14.30 – 15.30

Innovazione 
di processo 
nel settore della 
IV gamma.

ORE 10.00 – 11.00

Processi  biotecnologici 
’Tailor-Made’  per la produzione 
di ingredienti e prodotti vegetali 
’Healthy’.

ORE 14.30 – 15.30

ORE 10.00 – 11.00

La visione della
progettazione europea,
nazionale e regionale per
l’innovazione sostenibile
nel settore agro-
alimentare

ORDINE DEI TECNOLOGI ALIMENTARI
DELL’EMILIA ROMAGNA, TOSCANA,

MARCHE ED UMBRIA

Gli eventi dell’Hub sono organizzati dal DISTAL e dall’Ordine dei Tecnologi Alimentari dell’Emilia-Romagna, Toscana, Marche e Umbria, che rilascerà, a fronte della partecipazione agli eventi, 1 credito formativo


